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ENTRANTES

Tabla de “paleta Ibérica” rica, rica ( con pan tostado y tomate).........cccccevvvveeiveiiniiiiiinnn,
Calamares rebozados y crujientes con mayonesa de Lima.........ccccceeeeeiiiiiiiiiiee i,
Cazodn en adobo casero con mayonesa de pimentén y ensalada.............c.ccccceveevieeinienn.
Croquetas caseras de jamdn ibérico con crema de salmorejo..........cocvvvvvveeiiiiieeiieinnienn,
Croquetas caseras de queso de cabra con mermelada de tomate...........ccccveevvvvieeeeneennn,
Callos a la madrilefia, un poco pati y un poCo PA Mi.......coeeiiiiiiiie i e
Dados de Bacalao rebozados con chutney de tomate y brotes tiernos................ccc.o.oe.
Pata de pulpo a la parrilla con patatas revolconas y pimentén De la Vera.........................
Sepia troceada a la plancha con ensalada variada y alioli blanco...............cccccccoevviin i
Huevos camperos sobre patatas fritas con jamén 6 chistorra 0 setas...........c.ccccvvvvveennn.
Ensaladilla a nuestra manera, pero de la huerta de aqui.............cooocveveiiiiin i,
Oreja de cerdo a la plancha...con salsa picantona............ccccceeviviiiiiiee e,
Salmorejo casero con su jamon, huevo y aceite de oliva............cceeeeeiiiiiiiiie i,
Gambas al ajillo con su guindillita ...........coeeeiiiiiiiii e

HUERTA DE MADRID

Tomates con bonito del norte en aceite, cebolletas frescas, olivas y sal Maldon.................
Ensalada variada con esparragos verdes, atun, tomate, huevo y pimientos del Piquillo.......................
Ensalada de queso de cabra con bacon crujiente, nueces y crema balsamica ...................
Ensalada de pollo crujiente alifiada con miel, mostaza, crouton y virutas de queso..............
Lasafia de verduras asadas de la zona, queso de cabra suave y tomate casero.................

CARNES

Lomo de vaca a la parrilla con pimientos de Padron y patatas fritas .............cccocvveieennn,
Paletilla de lechal asada y laqueada con miel y limén de la zona y puré de patatas.............
Muslo de pularda a baja temperatura con puré cremoso de patatas y salsa balsamica........
Rabo de toro estofado al vino tinto de Madrid con puré cremoso de patatas.....................
Secreto de cerdo confitado y a la parrilla con chimichurri y patatas fritas.....................oon.

ARROZ Y PASTA

Arroz cremoso del Delta con ragout de boletus, queso ahumado Pria y romero fresco.........
Espaguetis salteados con setas y esparragos verdes y virutas de quesito rico,rico.............

PESCADOS

Corvina a la plancha con verduritas salteadas vy ajitos fritos de Perales de Tajufia..............
Bacalao al horno con verduras asadas de la zona y alioli de tomatitos secos.....................

POSTRES ...Todos nuestros postres son caseros

Brownie caliente con helado de Vainilla y chocolate fundido...........c.cooooeeiiiiiiiiiinn,
Coulant de chocolate intenso con helado de yogur con frutos rojos............ccccvvvvvvvinnnnne

(postres elaborados con Chocolates Trapa)

Tarta de queso al horno con infusion de frutos del bosque.............cvvvvvviiiiiiiiiiiiiee .
Torrija de pan brioche con chocolate blanco y helado de leche merengada......................
Hojaldre fino de manzanas con helado de canela ..............ccccccve i,
Sorbete de IMON........eeir e e
Helados artesanos, vainilla, chocolate, fresa, mandarina, turron................ccccovnnnn.

Servicio de pan (Por comensal) ...........ooeiiiiiiiiiiii

Disponemos de cartas con alérgenos

Mahou

............... 19,95€ (7%:10,65€)
.............. 13,75€
............... 10,45€
............... 13,95€
............... 12,55€
............... 10,85€
................ 14,10€
.............. 17,95€
............... 14,45€
............... 13,45€
.............. 10,75€
.............. 11,75€
.............. 8,95€
............... 14,95€

................. 13,45€

11,95€

............... 12,95€
.................. 12,25€
............... 12,45€

................. 23,95€
................. 24,25€
.............. 15,25€
............... 19,35€
.............. 18,65€

.............. 15,25€
................. 12,75€

................ 20,45€
.............. 23,95€

............... 715€
............... 7,15€

.............. 7,10€
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